RECETAS DE COCINA

Pastel de hojaldre

cow briey cebolla tierna.
'D:'«f:lowﬂtwd/: baja

Precio: bajo

TL&vaa de elaboracidn:
40 minutos.

Ing redientes para
4 )ﬂ'&rﬂ? nas:

- 2004 de kojaldra

. & cebollas ternas

. 200 debrie Pastel de hojaldre con

-7 Mt&d&faﬂid&

aceitunas neqras brie Y cebolla tierna.

- 1 huevo

- aceite de oliva o

Preparacion:
- sal

En primer lugar, poner la cebolla tierna a hervir para poderla pelar.
MWW(“;]&-' A continuacién, colocar el hojaldre, untado con un poco de

Vino Tinto: Remelluwri Reserva huevo, en una bandeja de horno durante 15 o 20 minutos a 1802
Or{ﬁm: ’ija, Mientrastanto podeis empezar a pelar las cebollas y cuando
tengais el hojaldre a punto, ponerlas encima. Salarlas un poco
y montar las laminas de queso brie cubriéndolas casi totalmente.
Volver a poner al horno justo el tiempo necesario para que se
funda el queso. Preparar la salsa con el puré de aceitunas negras
y aceite. Mezclarlo bien y cuando tengais el plato a punto de

servir, tirar un poco de salsa por encima.
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